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Datum:
____________________

Röster:______________________________

Röstung #:_______, Raumtemp. °C:__________

Feuchtigkeit Rohkaffee:_______________

Gewicht Rohkaffee:____________________

Gewicht Röstkaffee:___________________

Einbrand %:___________________________

Röstfarbe:_____________________________

Meilensteine:
Bitte notieren!

1 . Turning Point
2. Gelb
3. 1 . Crack
4. 2. Crack
5. Ende

Start | Temp | 1.Crack | Temp | Dauer

MAI: _____ | _____ | _______ | _____ | _____

1.Crack | Temp | End | Temp | Dauer

DEV: _____ | _____ | ____ | _____ | ______

Röst-Log Kaffee:____________________________________________________KAFFEESCHULE
HANNOVER

KAFFEESCHULE
HANNOVER


